»BROWNIE" Z KAKI PERSIMON BOUQUET
S ORECHY A DVOJITOU VANILKOVOU POLEVOU

Prisady:

Marmelada:

230 g kaki Persimon Bouquet
180 g cukru

par kapek citronu

Dvojita vanilkova poleva:
1 | smetany

100 g cukru

2 vétvicky vanilky

Na brownie:

125 g masla

125 g horké €okolady
125 g cukru

80 g marmelady z kaki
vejce

1 Izicka vanilkového extraktu/vytazku
60 g polohrubé mouky
2 celé ofechy
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Priprava:

Vymazeme formu maslem a potdhneme dno papirem na peceni. Pfedehfejeme troubu na 180 °C.
Dame maslo, Zloutky a ¢okoladu do vodni 14zné&, az se nam vytvofi krém. Pfidame cukr a michame,
dokud se vSe nespoji, pfiddme marmeladu z kaki Persimon Bouquet , zamichame a odstavime z
ohné. Postupné vmichame mouku, vanilku, Spetku soli a snih z bilk(. Smés vlijeme do formy. PeCeme
asi 25-30 minut a po vyjmuti nechame vychladnout ve formé.

Priprava marmelady:

Omyjeme kaki Persimon Bouquet , spafime ve vrouci vodé nékolik minut, rychle vyjmeme a dame do
studené vody s ledem, aby neztratilo barvu. Kaki dobfe oloupeme a rozmackame. Vezmeme panvic¢ku
a vlijeme zcezenou Stavu. Pfidame cukr a na mirném ohni povafime.

Priprava vanilkové polevy:

1 litr smetany povafime s vanilkou a cukrem.

Zplisob podavani:
Mizeme podavat se zkaramelizovanymi kulickami kaki Persimon Bouquet , vétvi¢kou glazované
vanilky a vanilkovou polevou. Polevu midzeme nahradit vanilkovou zmrzlinou.
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